A MUREDDA

HOTEL SAN LUCIANU

NOS ENTREES

Tomate Burrata, pesto pistache et jeune pousse
Carpaccio de Loup aux agrumes de la Costa Verde,
espuma coco, citron vert

Choux fleur roti

Houmous, cacahuétes, pesto menthe-coriandre

La soupe de poisson de roches traditionnelle
Charcuterie Corse

Oeuf parfait asperge et panzetta

NOS VIANDES

Piéece du Boucher

Mousseline Truffée et Salinu, 1 garniture au choix

Magret de Canard francais

Kumaquat confit, Gnocchi

Paleron de Veau braisé

Condiment “tianu”, polenta crispy

NOS POISSONS

Filet de Dorade snacké

Fenouil confit et sauce vierge

La sole entiére facon meuniére ‘ 4 y 32,00€
Demi-pension: supplément 5.00€

Accompagnement pomme vapeur 22 00€

Seiche a la plancha
Piperade aux chorizos et sauce chimichuri fumé pomme vapeur
Nos viandes sont issues de I'Union Européenne.
Notre chef et son équipe travaillent avec soin les produits locaux, frais et de saison.

Prix net en euros - Taxes et service compris
Maj le 23/06




A MUREDDA

HOTEL SAN LUCIANU

Tous nos plats sont servis avec 1 accompagnement : Pommes grenaille, Vert de

légumes, Frites.

Chaque accompagnement supplémentaire est facturé 7€

NOS PATES

Linguine Truffe et Stracciatella

Paccheri aux Gambas

Découvrez également notre ardoise des suggestions.

NOS PLATS ENFANTS

MOINS DE 12 ANS - 16 EUROS

Nuggets de poulet ou Steak haché
ou Pates a la sauce tomate ou Fish and chips
Accompagnements au choix : légumes du jour,

pommes de terre purée, frites
NOS DESSERTS
Snikers 10 euros
Tarte Noisette, Tarte citron, Tarte yuzu 10 euros
Entremet 3 Chocolats 10 euros

L’Exotique 10 euros

Glace 3 euros

Parfums (vanille, chocolat, noisette, citron...) (la boule)

Tout nos desserts sont accompagnés d'une boule de glace

Notre chef et son équipe travaillent avec soin les produits locaux, frais et de saison.
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